Контрольно-оценочный материал
по теме: «Свойства тканей» 
 Фамилия, имя _______________________________ Класс_____ «___»  Дата________________

Выберите правильные ответы.
1.      К натуральным волокнам относятся:
а) шерсть                  
б) лен              
в) капрон
г) хлопок                  
д) шелк
2.      Признаки шерстяной ткани:
а) мягкая                   
б) шероховатая        
в) матовая
г) блестящая
д) жесткая
3.Физико-механические свойства тканей:
а) прочность
б) осыпаемость нитей         
в) сминаемость        
г) драпируемость.
4.Гигиенические свойства тканей:
а) гигроскопичность           
б) пылеемкость
в) усадка                               
г) теплозащитность
д) раздвижка нитей
5. Для чего необходимы мерки:
А. для построения основы чертежа изделия
Б. для подготовки эскиза модели
В. для исследования
6. Какие мерки необходимы для построения чертежа юбки:
А. Ст
 Б. Сб
В. Дтс
Г. ДИ
Д. Сш
7. Что такое покрой?
А. тип юбок
Б. особенность деталей
В. тип конструкции отдельных видов изделий
8. Отметь основные конструкции юбок?
А. конические
Б. клиньевые
В. прямые
Г. косые
9.Соотнесите виды тканей с их характеристиками:
Виды тканей
1) хлопчатобумажные
2) шелковые
3) шерстяные
4) льняные
Характеристики
а) ткани растительного происхождения
б) ткани животного происхождения
в) ткани с высокой пылеемкостью
г) ткани, имеющие большую прочность
10. Какие свойства тканей необходимо учитывать:
1) при раскрое
2) при выборе фасона платья
3) при выборе ткани для зимнего пальто
4) при выборе ткани для повседневной юбки

а) сминаемость
б) осыпаемость
в) гигроскопичность
г) теплозащитность
д) мягкость
е) прочность
ж) усадка
11.Закончите предложения.
а) Шерсть и шелк относятся к волокнам ……..
б) Шерстяную ткань от шелковой  на ощупь можно отличить по ………
в) К натуральным волокнам животного происхождения относятся волокна…….
12. Укажите цифрами справа правильную последовательность технологической обработки поясного изделия.
А. Прокладывание контрольных стежков и копировальных линий
Б. Примерка изделия и устранение недочётов
В. Исходная сборка главных деталей
Г. Придание деталям подходящей формы с помощью ВТО
Д. Временная сборка изделия (смётывание вытачек, кокеток, складок; смётывание главных деталей и т. д.)
Е. Соединение кармашков с главным изделием, обработка застёжки, верхнего и нижнего срезов
Ж. Обработка вытачек, складок, кокеток, карманов
З. Влажно-тепловая обработка изделия
И. Соединение главных деталей изделия
13. Примерку швейного изделия в процессе его пошива проводят:
а -для правильной посадки изделия по фигуре;
б -для вшивания молнии;
в -для обработки нижнего среза.
14. Обработать нижний срез юбки из тонкой ткани можно швом:
а -вподгибку с открытым срезом;
б -"вперед иголку".
в -вподгибку с закрытым срезом
г -потайным;
д -петельным;
е -крестообразным; 
15. Что такое моделирование?
А. это процесс разработки выкроек изделия по готовой модели или ее графическому изображению
Б. это покрой и выбор материала
В. это выбор отделки и цветового решения

Количество баллов___________ Оценка ____________




Контрольно-оценочный материал
по теме: «КУЛИНАРИЯ» 
 Фамилия, имя _______________________________ Класс_____ «___»  Дата________________
А. Выберите правильный ответ
1. Из какой зерновой культуры производят крупу «Геркулес»?
А) пшеница
Б) рис
В) овес
Д) пшено
Ответ: в
2. Варить овощи для салатов следует
А) очищенными
Б) неочищенными
В) нарезанными крупными кусками
Г) нарезанными мелкими кусками.
Ответ: Б
3. Окончив еду, следует положить
А) нож слева, а вилку справа от тарелки
Б) нож справа, а вилку слева от тарелки
В) нож и вилку на тарелку, скрестив между собой
Г) нож и вилку на тарелку рядом, параллельно друг другу ручками вправо
Ответ: Г
4. Яйца вкрутую варят
А) 3 мин
Б) 4-5 мин
В) 8-10 мин
Г) 15-20 мин
Ответ: в
5. Бутерброды на двух кусочках хлеба
А) тартинки
Б) открытые ассорти
В) открытые простые
Г) сандвичи
Ответ: г
6. Мед, прокипяченный с пряностями
А) квас
Б) сбитень
В) крюшон
Г) морс
Ответ: б
7. Признаки доброкачественной рыбы
А) жабры ярко-красные
Б) глаза мутные
В) чешуя плотно прилегает к коже
Г) жабры бледные
Д) ямка от нажатия быстро восстанавливается
Е) ямка от нажатия не восстанавливается
Ответ: а, в, д
8. Определите последовательность первичной обработки овощей.
А) мойка
Б) нарезка
В) сортировка
Г) очистка
Д) промывание
Ответ: в,а,г,д,б
9. Чтобы уменьшить потери витамина С, овощи варят
а) в посуде с открытой крышкой
б) в посуде с закрытой крышкой
в) в большом количестве воды при сильном кипении
г) в небольшом количестве воды при слабом кипении
Ответ: б,г
В. Дополните предложение (вставьте пропущенное (ые)слово(а))
10. При опускании в подсоленную воду свежее яйцо………
Ответ: потонет
11. Бутерброды на поджаренных кусочках хлеба малых размеров…….
Ответ: тартинки
12. Перечень блюд и напитков к завтраку, обеду, ужину…..
Ответ: меню
13. Салат с добавлением свеклы…….
Ответ: винегрет
14. Сладкие блюда и напитки, завершающие обед…….
Ответ: десерт
15. При недостатке витаминов в организме у человека возникает……
Ответ: гиповитаминоз.
16. званный обед или ужин в честь кого-либо или чего-либо, носит официальный характер-…….
Ответ: банкет


Контрольно-оценочный материал
по теме: «КУЛИНАРИЯ» 
 Фамилия, имя _______________________________ Класс_____ «___»  Дата________________

Отметьте  знаком «+» один или все правильные ответы:

Пищевые продукты нельзя хранить:
1. В стеклянной емкости  
2. Керамической  посуде
3. Оцинкованной посуде
4. Пластиковой емкости
5. Алюминиевой  посуде
Перед приготовлением гречневую крупу:
1. Проветривают
2. Просушивают
3. Перебирают
4. Просеивают
5. Обжаривают
Перед замешиванием муку
1. Проветривают
2. Сушат
3. Просеивают
4. Обжаривают
5. Проверяют на наличие вредителей
Перечислите не менее 5 видов длительного хранения продуктов питания
Ответ: консервирование, замораживание,  маринование, копчение, соление, квашение
Установите соответствия между видами круп и каш
	[bookmark: c4554760de739740773703904901a67ee1109aba][bookmark: 0]1
	Гречневая
	А
	Рассыпчатая 
Вязкая
Жидкая

	2
	Рисовая
	Б
	Рассыпчатая 
Вязкая

	3
	Пшенная
	В
	Вязкая
Жидкая

	4
	Перловая
	Г
	Рассыпчатая 
Вязкая

	5
	Ячневая
	Д
	Рассыпчатая 
Вязкая
Жидкая

	6
	Геркулес
	Е
	Рассыпчатая 
Вязкая


Ответ: 1-Б, 2- А, 3-Д, 4-Г. 5-Е, 6- В







Контрольно-оценочный материал
по теме: «Материаловедение» 
 Фамилия, имя _______________________________ Класс_____ «___»  Дата________________

Отметьте  знаком «+» один или все правильные ответы:

Наибольшей драпируемостью обладают ткани:
1. Шерстяные  
2. Хлопчатобумажные
3. Тонкие шелковые
4. Толстые шелковые
5. Льняные
Шерстяные изделия стирают при температуре воды:
1. 30
2. 60
3. 90
4. более 900
Для получения волокна у  льна-долгунца используют:
1. Корень
2. Стебель
3. Листья
4. Плоды
Внешний вид лицевой и изнаночной сторон ткани зависит от:
1. Отделки
2. Назначения ткани
3. Мощности ткацкого станка
4. Способа изготовления ткани
5. Вида переплетения нитей
Установите соответствия между видами волокон и их названием
	[bookmark: c747283f6c4e0f1c91b11b9c294aa74818ee59e1][bookmark: 1]1
	Минеральные волокна
	А
	Асбест

	2
	Искусственные волокна
	Б
	Шерсть

	3
	Растительные волокна
	В
	Капрон

	4
	Волокна животного происхождения
	Г
	Вискоза

	5
	Синтетические волокна
	Д
	Лен


Ответ: 1-А, 2-Г, 3-Д, 4-Б, 5-В 



Контрольно-оценочный материал
по теме: «Машиноведение» 
 Фамилия, имя _______________________________ Класс_____ «___»  Дата________________

Отметьте  знаком «+» один или все правильные ответы:

Основными механизмами швейной машины являются:
1. Механизм игловодителя
2. Механизм швейной иглы
3. Механизм двигателя ткани
4. Механизм рукава
5. Механизм нитепритягивателя
6. Механизм челнока
7. Механизм привода
Первая иностранная фирма, наладившая сборку швейных машин   в России называлась:
1. «Лучник»
2. «Зингер»
3. «Веритас»
4. «Чайка»  


Контрольно-оценочный материал
по теме: «Электротехника» 
 Фамилия, имя _______________________________ Класс_____ «___»  Дата________________


Отметьте  знаком «+» один или все правильные ответы:
Устройства позволяющее настроить радиоприемник на определенную волну, это:
1. Усилитель
2. Фильтр
3. Трансформатор
4. Антенна
Основным источником питания на космическом корабле являются _____________________________
Ответ: солнечные батареи





Контрольно-оценочный материал
по теме: «История костюма» 
 Фамилия, имя _______________________________ Класс_____ «___»  Дата________________

Отметьте  знаком «+» один или все правильные ответы:

Впервые в  женской моде предложил(а) маленькое черное платье:
1. Пьер Карден
2. Кристиан Диор
3. Габриэль Шанель
4. Надежда Ламанова
Понева  как часть костюма замужней женщины на Руси, это:
1. Юбка
2. Рубаха
3. Сарафан
4. Головной убор



Контрольно-оценочный материал
по теме: «Конструирование» 
 Фамилия, имя _______________________________ Класс_____ «___»  Дата________________

Отметьте  знаком «+» один или все правильные ответы:
По конструкции юбки бывают:
1. Прямые
2. Клиньевые
3. Диагональные
4. Конические
 
К основным конструктивным линиям юбки относятся:
1. Линия середины переднего полотнища
2. Линия середины заднего полотнища
3. Линия проймы
4. Линия низа
5. Линия талии 
6. Линия бокового шва
7. Линия бедер
8. Линия среднего шва
Для построения конической юбки необходимы мерки:
1. Ст
2. Вс
3. Сб
4. Дтс
5. Ди
6. Ог
Радиус дуги окружности талии конической юбки определяется по формуле:       ОТ=К (______+ Пт)
 Ответ: Ст
Установите соответствия между размерными признаками и условными обозначениями
	[bookmark: a30702b49bc6521439b7780a34aa910480c8a817][bookmark: 2]1
	Длина изделия
	А
	Шг

	2
	Ширина груди
	Б
	Ди

	3
	Полуобхват груди
	В
	Сб

	4
	Полуобхват бедер
	Г
	Ст

	5
	Полуобхват талии
	Д
	Сг


Ответ:  1-Б, 2-А, 3-Д, 4-В, 5-Г
Дополните предложение
Силуэтные  линии – это линии определяющие ________________одежды
Ответ: внешние контуры 

Контрольно-оценочный материал
по теме: «Технология» 
 Фамилия, имя _______________________________ Класс_____ «___»  Дата________________
Отметьте  знаком «+» один или все правильные ответы:

При раскладке выкройки на ткани учитывают:
1. Дефекты ткани
2. Способ окраски ткани
3. Толщину ткани
4. Степень усадки  ткани
5. Направление нити основы
6. Особенности рисунка
Установите соответствия между  терминами и содержанием работ
	[bookmark: 2aebe91d27fb8766598f5cad8ab48cf1b293929a][bookmark: 3]1
	Заметать
	А
	Временно закрепить подогнутые края детали, складки.

	2
	Пришить
	Б
	Временно соединить две детали, наложенные одна на другую, прямыми стежками.

	3
	Наметать
	В
	Временно соединить две или несколько деталей по намеченным линиям прямыми стежками.

	4
	Сметать
	Г
	Прикрепить фурнитуру, отделку на изделие стежками постоянного назначения.


 Ответ: 1-А, 2-Г, 3-Б, 4-В
	1
	Приутюжить
	А
	Разложить припуски шва на две стороны и закрепить их в таком положении.

	2
	Заутюжить
	Б
	Влажно-тепловая обработка материала для предотвращения последующей усадки.

	3
	Разутюжить
	В
	Удалить замины на изделии, выполнить окончательную влажно-тепловую обработку.

	4
	Декатировать
	Г
	Уменьшить толщину шва или края детали.

	5
	Отутюжить
	Д
	Уложить припуски шва на одну сторону и закрепить их в таком положении.


Установите соответствия между  терминами и содержанием работ
[bookmark: 1312b1ba9994b86b10a20553ac35499d4a4df4b7][bookmark: 4] Ответ: 1-Г, 2-Д, 3-А, 4-Б, 5-В
Операция «настрачивание» предполагает:
1. Соединение двух деталей равных по размеру
2. Закрепление машинной строчкой припусков на шов или подогнутых краев детали
3. Соединение двух деталей, одна из которых наложена на другую
Определите вид ручного шва

Ответ: петельный




Контрольно-оценочный материал
по теме: «Кулинария» 
 Фамилия, имя _______________________________ Класс_____ «___»  Дата________________


Отметьте  знаком «+» один или все правильные ответы:
К порционные полуфабрикатам из говядины относят:
1. Бифштекс
2. Пельмени
3. Антрекот
4. Гуляш
Уксус  получают из: 
1. Яблок
2. Картофеля
3. Риса
4. Крыжовника
В открытой упаковке молоко может храниться не более
1. Недели
2. 3-4 дней
3. 5-6 дней  
Консервирующими веществами при заготовке продуктов являются:
1. Соль
2. Пищевая сода
3. Сахар
4. Уксусная кислота
5. Лимонная кислота.
6. Крахмал
Мороженое мясо рекомендуется  оттаивать:
1. в теплой воде;
2. в холодной воде;
3. в микроволновой печи
4. в духовом шкафу
5. на воздухе
По способу приготовления салаты могут быть:
1. Овощные
2. Травные
3. Мясные
4. Цветочные
5. Рыбные
6. Диетические
7. Ассорти
Перечислите основные питательные вещества, которые есть в молоке:
1. Глюкоза
2. Белки
3. Жиры
4. Йод
5. Углеводы
6. Минеральные соли
7. Витамины
Приготовление пищи из предварительно обжаренного или припущенного продукта с добавлением специй в закрытой посуде на медленном огне называется ___________________________________
Ответ: тушением
